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Pan, grissini y aperitivo ............................................................................................ 1,80 €

A N T I PA S T I

Crema de temporada ............................................................................................... 7,60 €

Lomos de sardinas marinadas al aceto balsámico sobre lecho de tomate raf ....... 6,05 € 10,20 €

Sensazione di búfala ................................................................................................ 10,00 € 16,00 €

(Mozzarela di búfala, tomate confitado y rúcola al aceite de albahaca)

Focaccia de foie al Marsala y pasas ........................................................................ 14,00 €

Provolone gratinado al pomodoro, albahaca y asado de pimientos con berenjenas ... 7,00 € 10,00 €

Verduras Enzo crujientes con frutos del mar y salsa de soja con miel .................... 6,30 € 10,50 €

Focaccia de ibérico con tomate San Marzano ......................................................... 11,00 €

Setas a la parrilla con jamón Ibérico ........................................................................ 12,00 €

Degustación de embutidos italianos ........................................................................ 8,50 € 13,50 €

(Lardo, speck, salami, mortadela y bresaola)

Degustación de quesos italianos ............................................................................. 9,00 € 14,00 €

(Gorgonzola, fontina, taleggio, parmesano y cabra)

N O S T R A   I N S A L AT E  

Ensalada tibia de espinacas con mollejas de pato y boletus .................................. 11,00 €

Ensalada de tomate raf con ventresca ..................................................................... 12,00 €

Ensalada verde con ahumados y salsa tártara ligera ............................................... 13,00 €

Ensalada de rúcola y bresaola con parmesano y caviar de pomelo rojo  ............... 13,00 €

Ensalada de queso de cabra con mermelada de mostaza ...................................... 9,90 €

PA S T E  C L A S S I C H E  

Lasaña de ternera al horno sobre salsa de boletus ................................................. 12,00 €

Spaghetti a la carbonara al estilo de Enzo con pancetta italiana ............................ 10,20 €

Pappardelle al vongole ............................................................................................. 8,00 € 13,00 €

Tortiglioni al pesto genovese  ................................................................................... 11,50 €

(Salsa de albahaca con piñones, parmiggiano, ajo y aceite de oliva)

Fettuccine tricolor salteado con verduritas y salsa de soja ..................................... 10,20 €

PA S T E  D ´ A U T O R E

Fusillone a la crema de grappa y pomodoro ........................................................... 12,00 €

Ravioli de hongos y foie a la crema de Marsala ....................................................... 11,90 € 18,00 €

Gnocchi de patata al pomodoro e basilico .............................................................. 11,50 €

Linguine al burro con aceite de trufa blanca ............................................................ 13,50 €

Toffete con txangurro a la crema de cigalas................................................................ 16,00 €

Degustación de pastas de nuestro Chef (mínimo dos personas) Precio por persona ........ 12,50 €

(Selección de tres de nuestras mejores pastas)

R I S OT T I  

Langostinos y espárragos verdes ............................................................................ 18,00 €

Hongos al aceite de trufa blanca ............................................................................. 10,00 € 15,00 €

C A R N E  Y  P E S C E

Envoltini de carrilleras de Ibérico glaseadas con salteado de frutos rojos .............. 15,00 €

Sábana de ternera blanca a la Milanesa .................................................................. 18,00 €

Carpaccio de Buey con rúcola y parmesano ........................................................... 9,00 € 13,00 €

Entrecot de buey con milhojas de patata y pimientos de Guernica  ....................... 18,00 €

Hamburguesa de cebón del Valle del Esla con velo de lardo aromático .................. 13,80 €

Solomillo de ternera al brandy con ravioli crujiente .................................................. 24,90 €

Carpaccio tibio de magret de pato con foie caramelizado y salsa de frambuesa ... 17,50 €

Taquitos de solomillo salteados con ajos tiernos .................................................... 16,90 € 24,90 €

Carpaccio de atún rojo con ajoblanco y salsa de soja texturizada .......................... 17,00 €

Bacalao confitado con crema de ajos y puré de piquillos ........................................ 18,50 €

I.V.A. incluido

1/2 ración Entera

1/2 ración Entera
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